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Bacalhau encurralado

Categories : Reportagens

Especialistas em pesca de oceano sao unanimes em afirmar: o bacalhau estd acabando. Em
pouco menos de 30 anos, a produtividade caiu em 70% apesar da tecnologia e dos subsidios para
a pesca comercial. Essa é a segunda vez que isso acontece. Na primeira, ele s6 ndo se extinguiu
porque nao havia a pesca de arrasto industrial.

O consumo mundial de bacalhau passou de 3,1 milhdes de toneladas em 1970 para 950 mil
toneladas em 2000 e 890 mil em 2002. N&o foi por falta de demanda, pelo contrério: a cacada ao
bacalhau fez com que ele desaparecesse de seus habitats tradicionais. A pesca de arrasto
liquidou os recursos dos oceanos. Por aqui ainda vemos o bicho nas prateleiras porque o Brasil &
0 maior importador de bacalhau salgado do mundo. Em 2004, consumimos 42% a mais que em
2003, passando de 17.656 toneladas para 25.227 toneladas.

A rota de extincdo do bacalhau comecgou hd muitos séculos. Existem registros de fabricas para
processamento da espécie cod (Gadus morhua) na Islandia e na Noruega no século I1X. Eram
consumidos pelos vikings. Mas foram os bascos — que habitavam as duas vertentes dos Pirineus
Ocidentais, do lado da Espanha e da Franca — que aprenderam a conservar o peixe usando sal e
comecaram a fazer comércio com ele. No ano 1000, os bascos vendiam bacalhau curado, salgado
ou seco, método que permitiu a estocagem. Foi 0 bastante para o peixe mudar os habitos
alimentares da época, quando o mundo se virava com uma oferta limitadissima de comida, que
estragava rapidamente.

Em Portugal, o marco do pescado comecou no século XVI, no reinado de D. Jo&o lll, quando a
frota bacalhoeira nacional descarregou mais de trés mil toneladas do peixe de uma vez. O
“excesso” na busca pelo bacalhau comecgou depois que a Europa dos séculos XIV e XV enfrentou
a Grande Fome (1315-1317), com a mudancga no clima que destruiu as colheitas, e a Peste Negra
(1347-1350), pandemia de peste bubbnica que assolou a Europa em meados do século XIV,
dizimando um terco da populagédo. O bacalhau entrou em cena como fonte de geracao de
emprego e renda, ajudando os portugueses a superar a miséria. O consumo interno do bacalhau
foi reforcado por conta da rigida norma crista de abstinéncia alimentar de 150 dias por ano,
guando era permitido apenas o consumo de carne de peixe. Quem nao vivia perto da costa tinha
problemas para se abastecer de pescados, altamente pereciveis. O bacalhau salgado, farto na
€época, caiu no gosto popular porque conservava, depois da salga, os nutrientes, a textura e o
sabor. De olho na necessidade do interior, Dom Manuel chegou a reivindicar para si, em 1506, o
dizimo do bacalhau na Terra Nova, atual Canada.

A importancia socioeconémica do bacalhau foi tdo grande que durante todo o século XVI os
portugueses mandaram sistematicamente a Terra Nova uma frota, que chegou a ter 150 navios
em 1550, soO para pesca-lo. Rapidamente a atividade econémica ganhou forca e se tornou uma
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das principais motivacfes das viagens portuguesas do principio do século XVII. O bacalhau
ajudou no desenvolvimento construcdo naval, da navegacao astrondmica e da cartografia. Ainda
no periodo de dominacédo dos Filipes (1580-1640), os recursos ja davam o0s primeiros sinais de
escassez. Antes mesmo da pesca de arrasto, o bacalhau quase desapareceu nos mares
dominados pelos portugueses, e a recuperacdo do peixe s6 ocorreu no século XIX. Mais a frente,
depois da Segunda Guerra Mundial, o pre¢co do bacalhau aumentou, restringindo o consumo
popular nas principais festas cristds: a Pascoa e o Natal.

Livre de pecado, a busca contemporanea e frenética tornou novamente o bacalhau escasso, desta
vez em todos os mares. Nas Ultimas duas décadas, com a pesca de arrasto em escala industrial, a
captura tornou-se mais eficiente e acelerou o processo de extincdo ndo so deste peixe, mas
também da cadeia alimentar que o sustenta. O simples “encontro” do pescado esta cada vez

mais dificil porque as redes capturam os animais cedo demais e em grandes quantidades,
comprometendo decisivamente sua reproducédo. O bacalhau leva até seis anos para atingir a
maturidade sexual. De cada 20 filhotes, apenas um consegue sobreviver tempo suficiente para se
reproduzir. Além disso, a pesca secular capturou intensamente os animais maiores, fazendo com
gue a populacédo remanescente das espécies descendesse de peixes menores, de valor comercial
reduzido, forcando uma busca ainda maior pelo pescado, num ciclo vicioso.

De acordo com especialistas, se a pesca de arrasto fosse proibida hoje em todas as areas para
evitar um colapso ambiental, os cardumes do bacalhau ndo se recuperariam em menos de oito
anos. Segundo a FAO (organizacado da ONU para a agricultura e a alimentacéo) 75% dos recursos
pesqueiros estdo no limite de exploracdo ou em vias de esgotamento. A organizacéo alertou, no
inicio de marco, que este excesso de pesca pode colocar em perigo o futuro de sete das dez
principais espécies marinhas.

Em 1992, o Canad4, que produzia um quinto do bacalhau do mundo, foi obrigado a acabar com a
pesca em seu litoral, o que levou 40 mil pessoas ao desemprego. Em 1999, a Unido Européia
instaurou um plano de longo prazo para a recuperacao da populacdo do bacalhau na regiao do
Baltico. Em outra reunido, realizada em 2001 em Bergen, na Noruega, um grupo de trabalho
especializado no assunto repetiu pelo terceiro ano consecutivo as recomendacdes para a restricao
e a proibicdo, em algumas regides, da pesca do bacalhau. E em 2003, foi proibida a pesca de
bacalhau com redes de arrasto, redes de cerco dinamarquesas e similares, no mar Baltico, no
periodo de abril a maio.

A regido que vai da costa da Noruega ao litoral da Escécia € a maior produtora do legitimo
bacalhau - o Gadus morhua, exportado para todos os cantos do mundo, inclusive o Brasil. Em
outubro do ano passado, outro comunicado oficial reforgcou o temor da extingdo das espécies de
bacalhau nos mares gelados de todo o mundo. O International Council for the Exploration of the
Sea revelou que ndo havia sinais de recuperacao dos estoques de bacalhau nos paises
exportadores, ou seja, Bélgica, Canada, Dinamarca, Esténia, Finlandia, Franca, Alemanha,
Islandia, Irlanda, Letdnia, Holanda, Noruega, Polbnia, Portugal, RuUssia, Espanha, Suécia, Reino
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Unido e Estados Unidos. Os cientistas estimam que nessas regides existam apenas 46 mil
toneladas do peixe, quando o normal e recomendavel para o equilibrio do ecossistema seria um
minimo 150 mil toneladas.

A esperanca dos europeus € a criacao em cativeiro. Mas a producdo de bacalhau em gaiolas
flutuantes em baias e bragcos de mar enfrenta um obstaculo: a dificuldade em alimentar os peixes
gue ndo aceitam racao - como o salmao - e s6 comem organismos Vvivos. Apenas um laboratério
domina a técnica da alimentacéo dos filhotes em gaiolas, 0 que pode tornar o produto ainda mais
caro do que ja € hoje. Além disso, animais de cativeiro produzem carne de sabor e qualidade
inferiores aos do animal selvagem. Se ha alguma chance de o bacalhau sair dessa, nao nos
restam mais de 15 anos para tentar.
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